la Locanda di Vito

RISTORANTE PIZZERIA PASTERIA
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Martini blanc

Martini rouge
Campari Orange - Soda
Porto blanc

Porto rouge

Cinzano blanc

Cynar

Gancia

Rosso Antico

Pineau des Charentes
Punt e mes

Ricard

Sherry sec

Picon vin blanc

Kir vin blanc

Kir royal

Bacardi Coca-Cola
Batida orange

Gin tonic - orange
Vodka orange

Pisang orange

J&B

Johnnie Walker
Moscato della Sicilia
Prosecco Gancia
Aperol Spritz
Americano (Vermouth, Gin, Campari)

Les Bieres

Carlsberg
Chimay bleue
Blanche
Nastro Azzurro
Leffe blonde
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Fanta
Coca-Cola

Coca-Cola Light

Sprite

Ice Tea

Jus d'orange

Jus de pomme

Jus de tomate

Tonic

Eau Panna 1/2

Eau San Pellegrino 1/2
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Les Entrées f;zoic/es

Salade Caprese
(tomates, mozzarella et basilic)

Mixte de charcuterie italienne
Jambon de Parme et Melon

Assiette de Saumon fumé
d’'Ecosse

Terrine de Foie Gras de Canard,
pain brioché

Carpaccio de Beeuf
(mariné a I'huile d'olive extra vierge,
citron et grana padano)

Carpaccio de Bresaola
(mariné a I'huile d'olive extra vierge,
citron et grana padano)

Carpaccio d’Espadon
(mariné a I'huile d'olive extra vierge,
citron et grana padano)

Carpaccio de Saumon
(mariné a I'huile d'olive extra vierge,
citron et grana padano)

€ 15,00

€ 19,00

€ 18,00

€ 19,00

€ 22,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 18,00




ofes gnt’zées c/cauc[es ..

Calamars Romana € 15,00
Chevre chaud au miel d’acacia € 16,00
Gratin d'aubergines “Parmigiana” € 14,00
Fondue au Parmesan fait maison € 16,00

Croquettes aux crevettes grises € 18,00

Poélée de palourdes € 15,00

Scampis a l'Ail (beurre et ail) € 18,00 -
Scampis Diavola € 18,00 [l

(sauce tomate piquante) b,
Scampis Romana € 18,00 ‘
Scampis Locandiera € 19,00

(sauce creme et petits légumes)




Les Pizzas

Pizza Margherita
Sauce tomate, mozzarella et basilic

Pizza Napoletana
Sauce tomate, mozzarella, anchois, cdpres et olives

Pizza Diavola
Sauce tomate, mozzarella et salami

Pizza Capricciosa
Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons,
artichauts, cdpres et olives

Pizza Quattro Stagioni
Sauce tomate, mozzarella, olives, champignons,
artichauts, poivrons et oeuf

Pizza al Salmone
Sauce tomate, mozzarella, saumon fumé et
créme fraiche

Pizza Firenze
Sauce tomate, mozzarella, épinards, créme
fraiche et champignons

Pizza Pompei
Sauce tomate, mozzarella, oignons, lardons
fumés, mascarpone et jambon de Parme

Pizza Esplosiva
Sauce tomate, mozzarella, champignons, salami,
viande hachée, poivrons, oeuf et oignons

Pizza ai Frutti di Mare
Sauce tomate, mozzarella et fruits de mer

Pizza La Locanda
Sauce tomate, mozzarella, speck, viande hachée
et fromage aux fines herbes

Pizza Calzone
Sauce tomate, mozzarella, jambon,
champignons et ceuf

Pizza Quattro Formaggi
Sauce tomate, mozzarella, taleggio, gorgonzola,
asiago et parmesan

Pizza alla parmigiana
Sauce tomate, mozzarella et aubergines

Pizza Primavera
Mozzarella, tomates cerises, courgettes,
rucola et grana

Pizza Bufala
Bufala, jambon de Parme, rucola et grana

Pizza alla Norcia
Sausicce de Sienne et champignons pleurotes

Pizza alla Genovese
(blanche) sauce au pesto mozzarella di bufala,
mortadella, tomate cerises et pistache

Pizza alla Barese

tomate mozzarella, cime di rape et sausicce de Sienne

€ 9,50
€12,00
€12,00

€ 14,50

€ 14,00

=115,00

€ 14,50
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€ 16,00
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€ 16,00
€ 15,00

€ 14,00



Les Pates Spécia/es

Cannelloni farcis a la viande

Cannelloni farcis avec ricotta et
épinards

Lasagna alla bolognese

Raviolis creme et jambon

Raviolis creme et champignons
Linguine aux vongole veraci
Tagliatelle aux champignons des bois
Tagliatelle aux scampis

Spaghetti aux fruits de mer

Risotto aux champignons des bois

Spaghetti ou tagliatelle Carbonara

(créme fraiche, lardons fumés, ceuf et parmesan)

Tagliatelle ou penne quatre fromages

(taleggio, gorgonzola, asiago et parmigiano reggiano)

Tagliatelle ou penne Amatriciana
(sauce tomate, lardons fumés et oignons)

Spaghetti Puttanesca
(sauce tomate, olives, cpres et anchois)

Orechiette Pugliesi

(brocolis, huile, ail, persil et anchois)

OL)@S S OLLID@S
Minestrone
Soupe a l'oignon

Crema di pomodoro

€ 16,00
€ 14,00

€ 15,00
€ 16,00
€ 16,00
€ 21,00
€ 18,00
€ 24,00
€ 24,00
€ 22,00
€ 15,00

€ 16,00

€ 17,00

€ 16,00

€ 16,00

€:#9:00
€ 9,00

€ 7,50



Les Viandes de Veau

Piccata Lombarda .....ccceeeeeeeeeeeennnnn. € 17,00

Sauce vin blanc et citron

Salti in Bocca alla Romana ............. € 18,00
- Mozzarella et jambon de Parme
S o Escalope Milanese .........coevomeeeens € 17,00
< Escalope Pizzaiola ............00 e, € 17,00
i ! Sauce tomate, ail, cépres, olives et anchois
Escalope Valdostana ........ccccecveeuee. € 19,00
Créme tomatée, jambon et mozzarella (le tout gratiné)
Escalope Fiorentina ......cccccevvvennen. € 18,00
Créme fraiche et épinards (le tout gratiné)
Escalope Parmigiana ......c..cccccevueeee. € 18,00
Sauce tomate, aubergines et mozzarella
Escalope Boscaiola ......ccceeeveueennee. € 18,00
Sauce vin blanc et champignons
Cordon Bleu Locandiera ................ € 21,00
Créme tomatée, lardons fumeés et petits pois
Cordon Bleu du Chef ..........cc.c....... € 21,00
Sauce créeme, champignons et estragon
Osso-Buco Maison ........ccecevveneene € 24,00
Tomates et légumes
Foie-a laMénitienne ......civverricerrene € 24,00

Sauce vin blanc et oignons

ROgnors Rijonnaise ...siulite... ... € 22,00

Sauce créme et moutarde de Dijon

ROZNDASESITASON, . v ok B K. € 21,00

Sauce créme et estragon

Toutes les escalopes sont accompagnés de tagliatelles
au frites

Ga’mitu’zes au clzoix

Tagliatelles fraiches ou Pommes frites ou
Pommes croquettes ou Légumes chauds

Chals T
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Cotes d’Agneau au Romarin,
croquettes

Magret de Canard aux Poivres
Roses, croquettes

Magret de Canard a 'Orange,
croquettes

Entrecote
Filet Pur “Blanc Bleu Belge”

Ga’mitu’zes au c/wix

€ 24,00

€ 23,00

€ 23,00

€ 26,00
€ 28,00

Tagliatelles fraiches ou Pommes frites ou
Pommes croquettes ou Légumes chauds

Sauces au c/zoix

Poivre vert et creme
Beurre maitre d'hotel
Béarnaise

Choron
(créme tomate béarnaise)

Pizzaiola
(sauce tomate, cdpres, anchois, origan)

Gorgonzola

3,50
3,50
3,50
3,50
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Filet d'espadon “Lampedusa”
(tomates fraiches et fines herbes)

Filet d'espadon grillé
Dorade Royale (cuite au four)
Pavé de Saumon a I'Ostendaise

Sole belle meuniéere ou sole

dijonnaise

Les Poissons

Aile de raie au beurre et capres

ga’mitu’zes au c/zoix

€ 24,00
€ 22,00

€ 24,00
€ 24,00
€ 24,00

(Prix du jour)

Tagliatelles fraiches ou Pommes frites ou

Pommes croquettes ou Légumes chauds
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a ofocana/a a/i Vito -
Chaussée de Neerstalle, 350 -1190 Forest

Tel 02/376 87 79 - GSM 0475/28 11 53
www.resto-lalocanda.be - info@resto-lalocanda.be




